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e BESTE LAGE FUR @Pgﬁggggﬂ
VERLOCKENDE MENUS & PREISE.

PROFITIEREN SIE FUR IHRE WEIHNACHTSFEIER VON UNSEREM PAUSCHALANGEBOT.

MENU AB 10 PERSONEN

3-Gang Menlu € 42,- pro Person (Suppe/Hauptspeise/Dessert)
4-Gang MenlU € 49,- pro Person (Vorspeise/Suppe/Hauptspeise/Dessert)
5-Gang MenlU € 57,- pro Person (Vorspeise/Suppe/Fischgang/Hauptspeise/Dessert)

BUFFET AB 30 PERSONEN

Buffet ,Advent”: € 49,- pro Person
Buffet ,Weihnacht®: € 59,- pro Person

Tischdekoration inkl. MenUkarten: € 3,50 pro Person

ZUM APERITIF

Punsch (auch alkoholfrei)
Glihwein/Glihmost € 3,00/ Héaferl
Gerostete Maroni (1 Portion) € 3,50/Portion

WEIHNACHTSPACKAGE ,,ALL INCLUSIVE“

e Aperitif:
Punsch/Gluhwein/Glihmost, gerdstete Maroni

e Getrankepauschale:
Waéhrend des Menus/Buffets (4 Stunden)
Mineralwasser, Limonaden, Apfelsaft, Orangensaft,
offenes Bier, Qualitdtswein rot/weiB (7/10 Flasche)
laut Empfehlung unseres Maitre d’hétel, Kaffee

e Tischdekoration
e Menukarten

e Keksteller

Aufzahlung € 35,- pro Person
zum Menu oder Buffet Ihrer Wahl

NACHTIGUNG IM RAHMEN IHRER FEIER

Fdr eine N&chtigung im Rahmen einer Weihnachtsfeier bieten wir Ihnen einen besonderen
Preis: € 85,- pro Person inkl. Frihsttck im Doppelzimmer zur Einzelbenttzung.
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9|E BESTE LAGE FUR
STILVOLLE KULINARIK & VIELFALT.

STELLEN SIE SICH FUR IHRE WEIHNACHTSFEIER IHR INDIVIDUELLES 3-GANG-, 4-GANG- BZW. 5-GANG
MENU AUS FOLGENDEN GERICHTEN ZUSAMMEN:

DIE FEINEN VORSPEISEN

Carpaccio vom hausgebeizten Lachs mit Wasabicreme, bunte
Blattsalate und Hausmarinade € 13,50

*kk

Geraucherte Putenbrust mit mariniertem Wildkrautersalat,
Tannenhonigmarinade, eingelegtem Apfel und Ingwer € 10,30

*kk

Geschichtete mediterrane Terrine
an gebratenem Gemise
und rotem Paprika-Auberginen-Vinaigrette € 9,30

DIE HAUSGEMACHTEN SUPPEN

Kraftige Rindsuppe mit GrieBnockerl und Gemdsestreifen € 5,80

*kk

Cremesuppe vom Muskatkirbis mit Kerndlschaum
und knusprigen Blatterteigstangerin € 5,90

*okk

Cremesuppe von der Maroni
mit Kirschhaube € 5,70

WARME VORSPEISEN

Gegrilltes Saiblingsfilet
mit Petersilienerdapfel, Rieslingsauce und
Schmortomaten € 14,30

*kk

Geflllte Spinatnudeln
mit brauner Butter und Schnittlauch € 10,30

Kk

Hausgemachte Erdépfelgnocchi
mit Melanzani, getrockneten Tomaten und
Réaucherkése € 8,50

DIE HAUPTGERICHTE

Gegrilltes Maishendlbristchen mit Morchelrahm
auf Blattspinat und Polentacreme € 15,90

*kk

Gebratene Ente mit Orangensauce an Rahmwirsing,
g’schupfte Nudeln und mariniertem D&rrobst € 16,80

*kk

Gegrilltes Lachsforellenfilet mit Krenschaum,
Wurzelgemusestreifen und Petersilienerdépfel € 17,60

*kk

Rosa gebratene Beiriedschnitte mit Rotweinschalotten,
Wokgemise und gebratenem Ofenerdapfel € 19,40

*kk

Naturreisrisotto mit der Ursprungskarotte,
SuBkartoffeln und Tofu-Parmesan € 12,90

*kk

Gebratene Tofu-GemiUse-Rolle
an Kichererbsenragout mit Rosinen,
Kardamom und Duftreis € 12,80

DIE HIMMLISCHEN DESSERTS

Topfenpalatschinke mit Bourbon-Vanille-Sauce
und hausgemachtem Minz-Joghurt-Eis € 9,50

Dreierlei von der Schokolade
mit Amarenakirschenragout und Butterkekseis € 11,90

Lebkuchenauflauf
mit Glihweinsabayon und Schilchereis € 10,50
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B ESTE AUSSICHTEN AUF EXQUISITE o arkhotel
GAUMENFREUDEN & BUFFETS.

WIR HABEN IHNEN ZWEI BUFFETVORSCHLAGE ZUSAMMENGESTELLT, DIE KEINE WUNSCHE OFFEN LASSEN.

BUFFET ,,ADVENT*“:

DIE VORSPEISEN

Gerauchertes Forellen- und Saiblingsfilet mit Krenobers

*kk

Gebackene Huhnerbrustfiletspitzen

*kk

Apfel-Lauch-Quiche mit rosa Pfeffer-Sauerrahm-Creme

*kk

Rosa gebratene Hiifte vom Jungrind mit Remouladensauce

*kk

Brandteig-Kasekrapfen mit verschiedenen Chutneys

*kk

Ausgewahlte Salate vom Buffet, Jourgeback, Brot und Butter

Kraftige Rindsuppe mit GrieBnockerl und Gemdisestreifen

DIE HAUPTSPEISEN

Gedlinsteter Zwiebelrostbraten mit Gewlrzgurkerl und Réstzwiebel

*kk

Gebratene Griinkernmedaillons mit Kiirbis

*kk

Gegrilltes Saiblingsfilet

*kk

Gebratene Bauernente mit Natursaft’l

*kk

Pilzrisotto mit Grana Padano

*kk

Gebratene Kalbsstelze mit Rosmarinsaft’l

DIE BEILAGEN

Apfelrotkraut, Erdépfelvierteln, Serviettenknddel, buntes Gemiise

DIE DESSERTS

Zweierlei Schokoladenmousse mit Sauerkirschenragout

*kk

Apfelkuchen mit Nussbutterstreusel

*kk

Frischer Fruchtsalat mit Maraschino

Topfenschnitte mit Himbeeren und Himbeereis

Heimische Kaseauswahl vom Brett

€ 49,~ pro Person

Infos & Reservierungen: Tel.: +43 (0)4272 2621-0, E-Mail: reservierung@parkhotel-poertschach.at, www.parkhotel-poertschach.at
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B ESTE AUSSICHTEN AUF EXQUISITE o arkhotel
GAUMENFREUDEN & BUFFETS.

WIR HABEN IHNEN ZWEI BUFFETVORSCHLAGE ZUSAMMENGESTELLT, DIE KEINE WUNSCHE OFFEN LASSEN.

BUFFET ,WEIHNACHT*:

DIE VORSPEISEN

Frischkaseterrine im Brotmantel und Rotweinfeigen

*kk

Geraucherte Enten- und Génsebrust mit Cumberlandsauce und Apfelbrot

*kk

Vegetarische Pizzaschnecken

*kk

Beef Tartar mit Toast und Butter

*kk

Gebratener eingelegter Hokkaidokurbis

*kk

Réucherlachs mit Blinis, Honig-Senf-Sauce und Rahmgurken

*kk

Luftgetrockneter Schinkenspeck mit Kren und Essiggemuse

Fein gemischte Antipasti Spezialitdten
und ausgewahlte Salate vom Buffet mit Jourgeback, Brot und Butter

Gefligelconsommé mit Frittaten

DIE HAUPTSPEISEN

Rosa gebratener Rinderriicken mit Natursaft’l

*kk

Gegrilltes Maishendlbriistchen mit Portweintrauben

*kk

Wildrahmgeschnetzeltes mit Pilzen

*kk

Glacierte Kalbsvdgerl mit Wurzelgemise

*kk

Ricotta-Spinat-Tortelloni

*kk

Kichererbsenragout mit Kardamom

*kk

Gegrilltes Lachsforellenfilet mit Krduterbutter

DIE BEILAGEN

Basmatireis, Ofenerdépfel mit Sauerrahm, Erdapfelgratin, g’schupfte Nudeln, buntes Gemuse, Rahmwirsing

DIE DESSERTS

Bratapfelmousse mit Vanille-Mousseline

*kk

Zimt-Zwetschken-Parfait mit Williamsbirnenragout

*kk

Mousse von der weiBen Schokolade mit Orangenragout

*kk

Topfenschnitte mit Himbeerspiegel

*kk

Gefllltes Brandteiggeback mit Moccaflllung

*kk

Sacherwdirfel

*kk

Frischer Fruchtsalat

*kk

Kletzennudeln mit Honigbutter-Apfel-Sorbet

*kk

Heimische Kaseauswahl vom Brett

€ 59,- pro Person





