Kiiche von 11:30 - 21:30.




Beef Tartare (80 Gramm)
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Krauterseitlinge | Rostzwiebel | Senf Kaviar | Focac-

cia
A C,D,H G M

Roastbeef ,,Sandwich”

Gurken Relish | Bio Ei | Rucola | Paprika Mayo
AC G LM

Das Roastbeef-Sandwich
ist ein Klassiker der herz-
hatten Kiiche.

Saftiges, diinn geschnit-
fenes Roastbeef wird

mit frischen Zutaten wie
knackigem Salat, wirzigen
Saucen und kross gebackenem Brot kombiniert. Ein

14

perfektes Gleichgewicht aus Zartheit, Geschmack und

Genuss!

Burrata di Bufala

Melanzani | Radicchio | Taggiasca Oliven |
Pinienkerne
A C, G H

15

Caesar Salat 12

Rémersalat | Kapern | Croutons | Parmesan
A, B, C DG, L MO

mit Knusprigen Huhn 20
mit Gegrillten Garnelen 22
Gebeizte Lachsforelle 18

aus der Fischzucht Payr

Rubenraritéten | Zitronenjoghurt |
Knoblauch Crumble | Kresse
A C,D G M

guppem

Krdftige Rinder-Consommé 8

Griefinockerl oder Frittaten
A C G, LM O, P

Gelbe Zucchini Kokos Schaumsuppe 9

Grinkern | Tofu
AFLM




Rosa gebratenes Entrecote

Rosmarin Polenta | Erdiges Gemise |
Gewiirzbrésel | Portweinjus
A G, LM, O

Klassisches Wiener Schnitzel

vom Kalb

Petersilienerdépfel | Preiselbeeren | Zitrone |
Gemischter Salat
A G, LM O

Parkhotel Burger

180 Gramm Kéarntner Rindfleisch | Schalotten
Marmelade | Gerducherter Kase | Pommes
A,C,G,LM,O

36
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Gegrilltes Branzino Filet aus Istrien 29

Fregola Sarda | Mediterranes Grillgemise |
Olive | Beurre Blanc
A D, G, L

Der Branzino, auch bekannt als
Wolfsbarsch, ist ein edler Speisefisch
mit zarfem, weiflem Fleisch und
mildem Geschmack. Ob gegrillt,
gebraten oder im Ganzen gegart —
sein feines Aroma und seine saftige
Textur machen ihn zu einem echten
Genuss.

Hausgemachte Topfen Gnocchi 16

Tomaten Ragout | Salbei | Ricotta | Pinienkerne
AC G, L

Kérntner Kasnudeln 16
,,auch vegan méglich”
Braune Butter | Schnittlauch |

Gemischter Salat
A C, G, L




Karamellisierter Kaiserschmarren

Zwetschkenréster
A C, G O

Marillen oder Schokolade-

Palatschinken

3 Stick
12 Euro
AL G HO,P

In der Kuchenvitrine

Im Glas
Torte
Pralinen und Macarons:

16

\

\
\
\
\
\
\

\
\
\
\
\
\

Gebackenes Hihnerschnitzel

Pommes | Ketchup
A C,G

Naturschnitzel vom Kalb

Reis | Gemise | Natursauce
G LO

Gebackene Fischstébchen

Bratkartoffeln | Sauce Tartare
A CD G

Spaghetti Bolognese

Parmesan
A C G, L

Spaghetti Tomatenragout

Parmesan
AC,G, L

Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern, Trinkgeld nicht inbegriffen.

Alle Informationen und Preise

vorbehaltlich Satz- und Druckfehler.
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Qualitét und Regionalitit stehen im Parkhotel
Périschach in enger Verbundenheit. Bei jedem
Gericht legen wir grofien Wert darauf, dass
sowohl die Zutaten als auch die Produkte direkt
aus unserer Region stammen.

Von den frischen Erzeugnissen der umliegen-
den Bauernhéfe bis hin zu den handverlesenen
Produkten unserer lokalen Lieferanten — jedes
Gericht ist ein wahres Gaumenfest und eine
Liebeserkldrung an die Vielfalt unserer Region.




